VIANDES D’EXCEPTION

Réservation pour repas de groupe, S

privatisation, menus spec:aux S o e
Contactez-nous au 04 75 34 62 59 ) N

Su:vez nos actuahtes sur notre s:te :

www.Iohv:er-restaurant-—samt-clalr. fr

95 Rue de Bourbon, 07430 Saint-Clair



19,50 €

Uniquement le midi de la semaine
Présentation sur ardoise

L Obivior

VIANDES D'EXCEPTION




— Menu du “Midi —

Voir sur ardoise
Servis du mercredi au samedi

o Entrée + Plat + Dessert 4+ CafG ... rees e hors boissons :
O ENUGE + Plat 4 Caf@ooeooeeeeeeeeeeeeeeeeecoeee et enseeseess s sserssennnreennniene. HOFS DOISSONS
® PLat 4 DESSEIT 4+ CATG ... et essres s s s s s seasressesesaas s hors boissons :

e Plat + Café

..................................................................................................................... hors boissons :

—C)nenu(gnghnt—-

JUSQU’A 7 aNS.....oeeriricse

* 1 sirop (parfum au choix)

* Piece du Boucher
ou
* Poisson pané |
Accompagnés de frites ou légumes poélées

Glace Vanille ou Chocolat |

VIANDES D’EXCEPTION

25,00 €
21,50 €
21,50 €
19,50 €



— Nos Entrées —

» Terrine de campagne condiments et salade verte ... 9,50 €

e Escargots de Bourgogne (Origine France), A .o ... 14,00 €
poélés A la creme d'ail ity

o Rillette de POISSONS, ... e 10,00 €
toast et salade composée '

 Ravioles de Royans “Label Rouge” a la bisque de homard ... 12,00 €
cro(tons, chips d’oignons

e Caillette froide tranchée (Origine France, IGP Ardéche), condiments ... 9,50 €

accompagnée de salade verte

— Nos Balades —

» Salade Ardéchoise : Entrée : ..o 14,00 €
salade verte, tranche de caillette Plat : oo 18,00 €
(Origine France, IGP Ardeche) ' :
chataignes (Origine France),
lard de porc r6ti (Origine France)

* Salade Périgourdine : Entrée : ..o ... 14,00 €
salade verte, gésiers de canard émincés o Plat: ... 18,00 €
(Origine France Aveyron) - |
et foies de volailles confits (Origine France),
noix, magret de canard fumé (Origine France IGP Sud-Est)

» Salade de [a Mer “UNIQUEMENT EN VERSION PLAT” ¢ .. 26, 00 €
salade verte, gambas poélées, pétoncles.de Saint- -Jacques poelees |
pignons de pin grillés,tomates confites, accompagnée de frites
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— Nos Viandes —

* Piece du Boucher (selon arrivage) ... s 25,00 €

 Entrecote “Noix d’entrecote Black Angus” (~23O g) ..................................................................... 29,50 €
Origine Ecosse — Cuisson au grill

Nos viandes sont servies, si vous le désirez avec une sauce au choix :
- Sauce Vigneronne

; Supplément
- Sauce au Poivre Vert pan;ef e frites
- Sauce Fromagere 4,50 €

ou simplement
- Beurre Maitre d’Hotel
et sont accompagnées de frites fraiches cuisson a la graisse de Boeuf,,
salade verte (ou les deux) ou légumes du moment et pommes de terre rissolées...

e Plats mijotés en sauce suivant l'idée dumoment : ... ... .. ... 25,00 €
accompagné de riz et légumes poélés, ou tagliatelles

o Gratindu jour : .. TS = - 21,00 €
aux légumes ou féculents, poitrine de porc grll]ee (Orlgme France),
salade composée N
P <bo de )
m\
Nas Plats Bi S
— | ignature — :
* Rognons de veau (Origine FrancCe), ... 25,00 €
Sauce poivre vert, accompagnés de riz et légumes du moment
* Poulet “Noir de Bretagne IGP Label Rouge”, ... ... ... ... 28,00 €
Sauce vin jaune du Jura et champignons, riz et légumes poélés
e Filets mignons de “Sanglier de Chasse Francaise” (Origine France) ... . 26,00 €

roti, sauce vigneronne, pommes de terres rissolées et [égumes poélés

—%‘Pamam—

¢ POISSON SUIVAINE ATVIVABE ool e i s s s s 25,00 €
Sauce du moment et ses accompagnements

e Gambas poélées, flambées au whisky
Riz et légumes

’
® ® _ Concernant nos plats
signature ou nos poissons,
nos accompagnements sont

en accord avec ceux-ci.

VIANDES D’EXCEPTION Aucun changement possible




— Nos desserts —

e Poire cuite et chocolat chaud sursonsablé . ... .. 8,50 €
e {le flottante, créme anglaise, caramel beurre salé et amandes grillées ... . 9,50 €
* Finger au chocolat et son coulis & la framboise ... e 8,50 €
e Dessertdujour ... e e 8,50 €
Nos F
* Faisselle au coulis, ou miel, oucréme . ... . et 5,50 €
» Planche de fromages secs “6 porti'ons” ...................................................................................................... 16,00 €
* Trio de fromages secs ... e i 8,00 €
’ / *
Demander au serveur, nous vous proposerons, en accord avec fe Chef un plat spec:al
O AT A i 19.50 €
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