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Menu

Pois chiches - Vinaigrette poivrons et tomate

Emincé de cuisse de poulet 0 - sauce au thym
[Filet de limande MSC - Sauce au thym

Gratin de butternut

Yaourt nature Bio de la laiterie CARRIER @ ©

Prune@

Salade de pépinette, tomates et mais - Vinaigrette

Paupiette au veau FR 0 - sauce Nigoise
/Boulettes végétariennes - Sauce Nigoise
Petits pois CE2

Camembert Bio @
Liégeois vanille

Céleri rapé - Sauce facon remoulade

Filet de saumon MSC - Sauce créeme a I'ail
Fusilli Bio

Bleu Charron HVE les 4 fermes®

Banane Bio @

Salade iceberg - Vinaigrette balsamique
Gratin de gnocchis (pommes de terre) a la provencale

Yaourt arome fruits de bois au lait de la ferme des Ayguees o
Compote fraiche pomme Bio poire @0

Vendredi
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