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ECOLE ST CLAIR [ ]
Du 22/06/2026 au 26/06/2026

Menu

Melon (régional) (2]
Rougail de saucisses
/Saucisse végétale (facon chipo) - Sauce rougail

Boulgour Bio @
Biiche du pilat (régional) o
Abricot (régional) ©

Betteraves Bio @ - Vinaigrette
Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce aneth
Printaniere de légumes

Yaourt nature Bio du GAEC de la Grange el
Beignet framboise

Salade verte - Vinaigrette au xéres

Parmentier de courgettes et égrainé végétal de pois Bio ®
Cantal AOP@

Compote fraiche pomme Bio vanille @0

Mélange de coquillettes Bio et mais D . Vinaigrette persillée

Sauté de porcO - Sauce provencale
/Quenelle nature - Sauce provencale
Brocolis béchamel

Fromage blanc -, sucre

Péche (régional) L2

Vendredi

© rini D @ . ) ) O . Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Régional = Bio %7 Produit labellise ** Plat signature %7 Origine France Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.



